
Ingolstädter Str. 121  
85080 Gaimersheim  
Tel: 08458 640  
der-heidehof.de  
info@der-heidehof.de 

Herzlich Willkommen 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
Gerne erhalten Sie von unserem Servicepersonal unsere  

Dokumentationsordner, in denen alle Speisen und Getränke  
hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschlüsselt sind.  



Inklusivpreise – alle Preise in EUR 

V O R S P E I S E N  |  S U P P E N  |  S A L A T E  

V O R S P E I S E N   

C  A R P A C C I O  V O N  D E R  R O T E N  B E T E  
karamellisierte Birne | gratinierter Ziegenkäse | Granatapfel-Dressing  
geröstete Sonnenblumenkerne 
H | I   13,80 

S  T E I N G A R N E L E N  &  K Ü R B I S C R E M E  
Feldsalat | Linsen-Koriander-Vinaigrette  
B | G | I   15,20 

TA T A R  V O M  L A N D E R S D O R F E R  W I E S E N R I N D  
Cognac-Trauben-Senf | pochiertes Wachtelei | Trüffel-Mayonnaise | Parmesan 
A | C | G | I | J   20,10 

S U P P E N   

SÄ M I G E  K A R T O F F E L - M A I S S U P P E  
Austernpilze | Speckstreifen | Frühlingslauch 
G | I | 8   10,20 

KÜ R B I S - C A L V A D O S - S U P P E  
Kürbiskern-Käse-Klößchen | Kürbis-Krokant 
G | H | I   12,80 

S A L A T E  

WA R M E R  H E R B S T S A L A T  
geröstetes Gemüse | Bulgur | Walnüsse | Ahorn-Senf-Dressing 
A | H | I | J    15,90 

BU N T E  H E R B S T  B O W L  
geräucherte Entenbrust | eingelegte Feigen | Rosinen-Couscous | Zupfsalat 
Sternanis-Pomelo | Wasabi-Sprossen | Passionsfrucht 
A | G | I | 8   16,20 

  



Inklusivpreise – alle Preise in EUR 

H A U P T G Ä N G E  

 

H A U P T G Ä N G E  

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B  
Hausgemachter Kartoffel-Gurken-Salat oder Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren 
A | C | G | I   25,80 

GE B A C K E N E  T O P I N A M B U R  
geschmorter Holzkohle-Lauch | Rotem Linsen Curry | Birkenpilz-Ragoût | Gremolata 
A | G   26,20 

GE S C H M O R T E R  K Ü R B I S  
Berberitzen-Reis | Bitter-Orangen-Sauce 
A | G   26,90 

SA I B L I N G  M I T  C R E M E  &  
G E B A C K E N E S  V O M  B L U M E N K O H L  
frischer Meerrettich | Perl-Couscous | Rosa Pfeffer | Sauce Tartar 
D | G | I | 3 | 8   29,20 

M I L L E F E U L E  V O N  L A C H S  U N D  K A R T O F F E L S T A M P F  
Himbeeren | marinierte Rote Bete Würfel | Bacon Chip | Avocado-Chili-Creme  
geschmorte Schalotten 
D | G | I | 3 | 8   31,80 

F I L E T  V O M  S T R O H S C H W E I N  I N  S E R A N O S C H I N K E N  
Waldpilze | ofengegarter Sellerie | Rosenkohlblätter | Kichererbsenpüree  
A | C | G | H | I | 8   32,90 

GE B A C K E N E  P R A L I N E  V O N  D E R  O C H S E N B A C K E  
Zwiebel-Relish | Kartoffel-Knoblauch-Püree | Wilder Brokkoli | Barollosauce 
A | C | G | 2   34,60 

RO S A  R I N D E R L E N D E N  S T E A K  ( 2 0 0 G )  
Steinpilz Risotto | Vanille-Karotten | Balsamico-Feigen | Portweinjus | Butter 
G | I | 2   38,90 

 
  



Inklusivpreise – alle Preise in EUR 

 
D E S S E R T S  
 

D E S S E R T…    aus hauseigener Patisserie 

E I S K O P M P O S I T I O N  A  L A  H E I D E H O F  
Vanilleeis | Erdbeereis & Eis des Tages | geröstete Nüsse | Früchte | Sahne | Marshmallows 
C | G | H | 1   11,80 

GE B A C K E N E  Z W E T S C H G E N K N Ö D E L  
Amaretto-Creme | Zimteis 
A | C | G               12,80 

 
T  O B I A S  S O R B E T  V A R I A T I O N   
Hausgemachte Sorbet | frische Früchte | Schokolade 
C | G | H | 1   15,50 

SC H O K O L A D E N - O R A N G E N - B A U M K U C H E N  
Chili-Schokoladen-Eis | Mandelhippe | Gewürz-Orangen 
A | C | G    15,80 

HA U S G E M A C H T E R  K Ü R B I S S C H M A R R E N  
Vanilleeis | Preiselbeeren | Kernöl 
A | C | G   16,90 

 

 
 

 
   

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 



Inklusivpreise – alle Preise in EUR 

Für Ihre nächste Familien- bzw. Firmenfeier unterbreitet  
Ihnen unser Küchenchef in Zusammenarbeit  

mit unserer Bankettabteilung gerne  
ein persönliches Angebot. 

 

 

ZUSATZSTOFFE 
1 - mit Konservierungsstoff 2 - mit Farbstoff 3 - mit Antioxidationsmittel  

4 - mit Süßungsmittel Saccharin 5 – mit Süßungsmittel Cyclamat  
6 – mit Süßungsmittel Aspartam, enthält Phenylalaninquelle 

7 – mit Süßungsmittel Acesulfam 8 - mit Phosphat 9 - geschwefelt 10 chininhaltig 
11 – koffeinhaltig 12 - mit Geschmacksverstärker – 13 – geschwärzt – 14- gewachst  

15 – gentechnisch verändert 

 

ALLERGENE 

A - Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer oder Abwandlungen davon)   
B - Krebstiere / Schalentiere C - Eier D - Fisch  

E - Erdnüsse F - Soja - G - Milch (einschließlich Laktose)  
H – Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien,  

Macadamia- oder Queenslandnüsse)  
I - Sellerie J - Senf K - Sesamsamen  

L - Schwefeldioxid und Sulphite M - Lupinen N – Weichtiere 

 

 

Bitte haben Sie Verständnis, dass trotz  
der größtmöglichen Sorgfalt unsere Produkte  

und Gerichte durch die Weiterverarbeitung Spuren  
von Sellerie, Milch, Eier, Schalenfrüchte (Nüsse), Soja,  

Gluten und Senf enthalten können. 
 

Es kann nicht gewährleistet werden,  
dass durch die Produktion und Verarbeitung  

von Lebensmitteln keine weiteren Zusatzstoffe entstehen! 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

   


